
AURELIA, ELISABETH, KARIN, LARA, RUSHDA, 

ASIF, BERAT, BERND, ROLAND, STEFAN, TOBIAS, TOMEK 

= DEIN CHADIM-TEAM – SCHÖN, DASS DU HIER BIST!  
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DER WILLKOMMENSGENUSS MIT DOPPELEFFEKT 
 
 

Bio UHUDLER Frizzante  
Weingut DUJMO.VINO, Sulz im Burgenland 

Der Drink, bei dem Smalltalk plötzlich Spaß macht. 
EulenWein, Einzigartiger Beerenduft 

0,1lt. – 6 | 0,75 lt. - 35 
 
 

Lillet Blanc Lagune  
Lillet mit Blue Curacao, Heidelbeeren, Sprite, Minze  
der Schluck, der dich direkt ans Meer entführt – 9 

 
 

Limoncello Spritz  
Limoncello, Soda, Eis  

Ein Zitronenkuss, der nach Sonne schmeckt – 8 
 
 

Lillet Mango Spritz  
Lillet, Mangosaft, Tonic, Eiswürfel 

Wenn Sommerferien plötzlich ins Glas passen – 8 
 
 

Peach Surprise  
Pfirsichlikör, Zitronensaft, Himbeersirup, Soda, Minze  

Der kleine Trick, mit dem Alltag plötzlich Urlaub wird – 8 
 
 

Sarti Spritz (Rosé-Likör) 
Sarti-Likör, Prosecco, Soda 

der Aperitif, der aus einem Abend ein Erlebnis macht. - 8 
 
 

Aperol Spritz  
Aperol, Sacchetto „San Rocco“, Soda, Orangenscheibe  

Der Drink, der immer auf Urlaubsmodus is –  
selbst, wenn du im 10. sitzt. - 7 

 
  

Hugo Spritz  
Sacchetto „San Rocco“, Holundersirup-Limette-Minze, Soda  

Seit 2005 unterwegs –  
geboren in Südtirol, daheim im Wiener Gastgarten. - 7 

 
 

Les Trois Herbs (alkoholfrei)  
Indian Tonic Water, Holundersirup, Lavendelsirup, Minze, Limettenscheibe 

fast zu edel, um alkoholfrei zu sein – 7 
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ENTSPANNT EUCH! 
 
 

Schlumberger Brut  
0,1 lt. – 6 | 0,75 lt. - 35 

 
 

Schlumberger Rose  
0,75 lt. - 39 

 
 

Hochriegl Sekt  
0,75 lt. - 30 

 
 

Prosecco Prapian Extra Dry  

Cantine Sacchetto, Trebaseleghe 
0,1 lt. – 6 | 0,75 lt. - 36 

 
 

Prosecco Mille Bolle Zero (alkoholfrei)  

Cantine Sacchetto, Trebaseleghe 
0,75 lt. - 36 

 
 

„ Nach dem Sieg verdienst du ihn,  

nach der Niederlage brauchst du ihn." 
Napoleon Bonaparte, (1769-1821)  

französischer General, Staatsmann und Kaiser. 
 
 

DRAPPIER  
Carte d'Or, Urville, Frankreich 

0,1 lt. – 13  | 0,75 lt. - 79 
 
 

CHAMPAGNE BRUT R DE RUINART  
Das älteste Champagnerhaus der Welt tritt mit dem 

 Jahr 2029 sein 400. Entstehungsjahr an! 
0,75 lt. - 129 

 
 

CHAMPAGNE BRUT R DE RUINART ROSÉ  
0,75 lt. - 179 
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Wienerberger – Genussreise (3 Gänge) 
CHADIM Beef Tartar  

Rindsroulade mit Butternockerl  
Schokokuchen 

45 

 

Wiener – Klassiker (3 Gänge) 
Kräftige Tafelspitzbouillon mit Frittaten 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Erdäpfel-Vogerl Salat  
Apfelstrudel 

42 
 

Green & Bühne (3 Gänge) 
Gemüse Tartar 

Veganer Zwiebelrostbraten mit Erdäpfelpüree 
Palatschinken 

41 
  

Unser Lebensbaum steht für Wertschätzung, 
Vielfalt, Gemeinschaft, Freude und 

Nachhaltige Weiterentwicklung 

Premium Kalb Beiried von Wiesbauer Gourmet 
• Österreichisches Kalb für unsere Schnitzel 
• Rindsroulade vom österreichischen Rind 
• Landhendl aus Österreich 
• Schwein aus Österreich 

 
So garantieren wir regionale Herkunft  
und höchste Qualität.  

 

 

Tischmomente (auf Wunsch) 

• Buchenholz‑Rauch am Tisch (für ausgewählte Vorspeisen) + € 3 
• Rechaud‑Service: am Tisch angegossen & kurz erklärt (Tafelspitz) 
• Flambiert am Tisch: der finale „Wow‑Moment“ (Kaiserschmarrn) 

• Am Tisch vollendet: Kräuterbutter/Öl/Jus – wenn’s besonders sein soll 
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CHADIM Vorspeisenvariation  

Beef, Gemüse und Lachsforellen Tartar - 28 
Drei Texturen, ein Teller 

 

CHADIM Beef Tartar  
Österreichisches Rind, Kapern, Schalotten, Senf-Kick 

80g – 15  | 120g – 22 
 

CHADIM Lachsforellen Tartar  
Zitus, Kräuter, milde Schärfe – frisch, elegant 19 

 

Gemüse Tartar  
Knackig, aromatisch, überraschend –  

ein Starter, der nach Frühling schmeckt 11 
 

Kräftige Tafelspitzbouillon 
Wärmend und klar – wahlweise  

mit gebackenem Leberknödel - 9 
mit Frittaten – 6 

 

 
 

 

CHADIM Surf & Turf 
Black‑Tiger‑Garnelen trifft Beiriedschnitte – 

 Buttergemüse, Pommes Duchesse & Kräuterbutter - 34 
 

Garnelen al aglio e olio 
Black Tiger Garnelen 

Knoblauch, Olivenöl, Kräuter –  
Römerbrot oder Wurzelbrot zum Tunken 

Drei Stück – 16 
Fünf Stück – 23  

 

CHADIM-Schnitzerl  
vom österreichischen Landhendl, 

gefüllt mit Schafskäse & Spinat – 24 
außen goldbraun, innen saftig 

 

Feurige Pfanne auf CHADIM Art 
Landhendlfiletstreifen, Oberssauce & Butternockerl 

 – mild, mittel oder scharf – 23 
 (du entscheidest). 

 
FEUERFLECK – Das Original  

mit Speck, Zwiebeln und Creme fraiche - 18 
wahlweise auch vegan 

mit Zucchini, Frühlingszwiebeln, veganer Creme fraiche,  
Knoblauch, Kürbiskernen und Olivenöl - 15 

 
 

Vorspeisen auf 
Wunsch mit  
Buchenholz-

Rauch veredelt +3 
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Wiener Schnitzel  
vom österreichischen Kalb in Butterschmalz gebacken 

 In Butterschmalz gebacken, mit Erdäpfel‑Vogerlsalat – so gehört sich’s.– 28 
 

Grüner Veltliner Ried Stangl Kamptal DAC,  
Weixelbaum, Strass, NÖ 

 
 

Feiner Wiener Tafelspitz  
serviert im Rechaud serviert. 

Am Tisch angegossen: Erdäpfelschmarrn, Apfelkren & Schnittlauchsauce - 29 
optional mit Frittaten für den Suppengenuss +2 

 

Wiener Gemischter Satz DAC 
Weingut Christ, Jedlersdorf, Wien 

 
 

Rosa gebratener Zwiebelrostbraten  
vom Premium Kalbin Beiried (Wiesbauer Gourmet)  

Zwiebel‑Crunch & cremiges Erdäpfelpüree – 29 
 

Blaufränkisch - Weingut Kirnbauer, Deutschkreut 
 

Ofenfrische Ripperl  
vom österreichischen Schwein  

Knusprig – zart – Fingerfood deluxe 
mit Dollarchips & Saucen – 28 

 

Hainfelder Lager – süffig, ehrlich und genau richtig für alles,  
was knusprig ist und mit den Fingern besser schmeckt. 

 
 

CHADIM Rindsroulade  
Österreichisches Rind, butterzart 

mit Butternockerl und kräftigem Saft– 28 
  

Q2 - BF, CS, Syrah –Gager, Deutschkreutz 
 

Gegrilltes Saiblingsfilet  
mit Rosmarinerdäpfel & hausgemachter Kräuterbutter – 32 

clean, frisch, auf den Punkt 
 

Riesling Ried Heiligenstein, Hirsch, Kamptal, NÖ  
oder glasweise Sauvignon Blanc, Wohlmuth, Gamlitz, STMK 

 
 

Cordon-Bleu von der Landhendlbrust 
Gebackenes Hühnerschnitzel gefüllt  

mit Schinken & Käse mit Pommes – 22 
 

Edelpils – feinherb, spritzig und wie gemacht für alles,  
was knuspert und ordentlich Käse drin hat. 
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Veganer Zwiebelrostbraten  
Herzhaft‑deftig ganz ohne Fleisch –  

mit Erdäpfelpüree – 22 
 

Kasnockerl  
mit Bergkäse – 17 

Sämig, käsig, tröstlich 
optional mit Speck +2 

 

Eiernockerl  
dazu Blattsalat – 16 

Österreichischer Klassiker – fluffig, buttrig, ehrlich 
 
 

 

CHADIM Salat 
Blattsalat, Paradeiser, Gurke, Paprika, Marinade – 12 

 

Upgrade mit  
gebratener Schafskäse +6 

Landhendl mit steirischer Kürbiskern-Panade +10 
gegrilltes Landhendlfilet mit Knoblauchsauce +10 

drei Black-Tiger-Garnelen +9 
 
 

Erdäpfel-Vogerlsalat | Blattsalat | gemischter Salat – 6 
 
 

Rosmarinerdäpfel | Erdäpfelchips | Pommes | Nockerl | Gemüse – 5 
 

 

Flambierter Kaiserschmarrn 
Am Tisch flambiert 

mit Zwetschkenröster oder Apfelmus - 14 
für zwei - 21 

 

Apfel- oder Topfenstrudel 
Wiener Klassiker, wie er sein soll 
Ofenwarm mit Vanillesauce - 11 
Ofenwarm mit Schlagobers – 9 

 

Palatschinken  
Wiener Klassiker, wie er sein soll 

Marmelade oder Nutella – 11 
 

Schokokuchen  
mit flüssigem Kern  

„Wow“ beim ersten Anschnitt– 12 
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FLÜSSIGES GOLD

“Bier ist der Beweis, dass Gott uns liebt  

und will, dass wir glücklich sind.“ 
Benjamin Franklin (1706-1790) Amerikanischer Staatsmann 

 
 

EXTRA FÜR UNS GEBRAUT IN DER BRAUEREI HAINFELD 
 

PFIFF 0,2L | SEIDL 0,3l | KRÜGERL 0,5l 
 
 

Franz CHADIM-LAGER  
Sehr süffiges Bier. Durch die lange Lagerung kann  

dieses Bier seine charakteristische Note zur Geltung bringen. 
0,2 lt. – 3 | 0,3 lt. - 4 | 0,5 lt. - 6 

 
 

Franz CHADIM-GEMISCHTES  
Mild und angenehm malzig. 

0,2 lt. – 3 | 0,3 lt. - 4 | 0,5 lt. - 6 

 
 

Franz CHADIM-ZWICKL  
Eine naturbelassene Bierspezialität.  

Das Zwickl ist ungefiltert und natürlich trüb. 
Es ist nicht pasteurisiert, deshalb ist die Trübung naturbelassen. 

0,2 lt. – 3 | 0,3 lt. - 4 | 0,5 lt. - 6 

 
 

Franz CHADIM-EDELPILS  
Das Edel Pils ist das Premium unter den Bierspezialitäten  

mit 11,5 Grad Stammwürze und 4,8% Alkoholgehalt. 
0,2 lt. – 3 | 0,3 lt. - 4 | 0,5 lt. - 6 

 
 

Radler  
Franz Chadim Lager Bier wahlweise mit  

Sprite | Almdudler | Soda 
0,3 lt. – 4 | 0,5 lt. - 5 

 
 

Schlossgold (alkoholfrei)  
Fl.0,5 lt. - 6 

 
 

Man bringe den Spritzwein!  
(rot oder weiß)  

1/4 lt. – 4 
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„ Für Sorgen sorgt das liebe Leben. 

Und Sorgenbrecher sind die Reben.“ 
Johann Wolfgang von Goethe, 
1749-1832: Westöstlicher Divan 

 
 

Fancy Rosé 
Weingut Michael Auer, Höflein, 

Niederösterreich Carnuntum 
1/8 lt. – 6  | 0,75 lt. - 30 

 
 

Wiener Gemischter Satz DAC 
Weingut Christ, Jedlersdorf, Wien 

1/8 lt. – 6  | 0,75 lt. - 30 
 
 

Gelber Muskateller 
Weingut Buchegger, Dross, Niederösterreich 

1/8 lt. – 6  | 0,75 lt. - 30 
 
 

Chardonnay 
Weingut Vinum Panonia Allacher, 

Gols/Neusiedlersee 
1/8 lt. – 5  | 0,75 lt. - 28 

 
 

Grüner Veltliner Ried Stangl 
Kamptal DAC 

Weingut Weixelbaum, 
Strass, Niederösterreich 
1/8 lt. – 5  | 0,75 lt. - 30 

 
 

Sauvignon Blanc Südsteiermark DAC 
Wohlmuth - Meinhardt Hube, 

Gamlitz, Südsteiermark 
0,75 lt. - 31 

 
 

Zweigelt Rosé 
Weingut Bründelmayer, Lanngenlois/Kamptal 

0,75 lt. - 31 
 
 

Wiener Gemischter Satz DAC 
Ried Ulm Nussberg 1ÖTW – BIO 

Weingut Fritz Wieninger, Stammersdorf, Wien 
0,75 lt. - 46 

 
 

Rotgipfler Ried Rodauner 
Weingut K. Alphart, Traiskirchen, Niederösterreich 

0,75 lt. - 40 
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Mayer alkoholfrei 
Das Flasche Wein mit dem Heiligenschein. 

Gemischter Satz, Mayer am Pfarrplatz, Wien 
0,75 lt. - 30 

 
 

Roter Veltliner Ried Fumberg Wagram DAC – BIO 
Weingut Leth, Fels am Wagram, Niederösterreich 

0,75 lt. - 39 
 
 

Grüner Veltliner Federspiel Loibner  

Knoll Emmerich, Wachau, Unterloiben 
0,75 lt. - 46 

 
 

Grüner Veltliner Rotes Tor Federspiel 

Hirtzberger, Wachau, Niederösterreich 
0,75 lt. - 50 

 
 

Grüner Veltliner Smaragd Spitaler 

Weinhofmeisterei Mathias Hirtzberger, Wösendorf, Niederösterreich Wachau,  
0,75 lt. - 56 

 
 

Grüner Veltliner Rotes Tor Smaragd 

Hirtzberger, Wachau, Niederösterreich 
0,75 lt. - 90 

 
 

Weißburgunder Ried Steinbach 1STK Südsteiermark DAC – BIO 
Lackner Tinnacher, Gamlitz, Südsteiermark 

0,75 lt. - 47 
 
 

Chardonnay Ried Steinriegel – BIO 

Weingut Gesellmann, Deutschkreutz, Mittelburgenland 
0,75 lt. - 47 

 
 

Riesling Ried Heiligenstein 1ÖTW Zöbing Kamptal DAC – BIO 
Weingut Hirsch, Kammern/Langenlois, Niederösterreich 

0,75 lt. - 55 
 
 

Grauburgunder Ried Saziani GSTK – BIO 
Weingut Neumeister, Straden, 

Vulkanland, Steiermark 
0,75 lt. - 66 

 
 

Sauvignon Blanc Ried Zieregg GSTK Südsteiermark DAC – BIO 
Tement, Berghausen, Südsteiermark 

0,75 lt. – 90 



GEDECK: STOFFSERVIETTE, DREIERLEI HAUSGEBACKENES BROT, BUTTER UND HAUSGEMACHTE AUFSTRICHE: 3,90 EURO PRO PERSON.  
BEI ALLERGIEN/UNVERTRÄGLICHKEITEN, FRAGEN SIE BITTE UNSER PERSONAL. ALLE PREISE SIND INKLUSIVE GESETZLICHER UMSATZSTEUER. 

 
 

„ Wer die Wahrheit im Wein finden will, 

darf die Suche nicht gleich beim ersten Glas aufgeben.“ 
Werner Mitsch (1936-2009) Deutscher Aphoristiker 

 
 

Blaufränkisch 7301 

Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz, Burgenland 
1/8 lt. – 6  | 0,75 lt. - 32 

 
 

Zweigelt Carnuntum DAC 

Weingut Walter Glatzer, Göttlesbrunn, Niederösterreich 
1/8 lt. – 6  | 0,75 lt. – 32 

 
 

Q2 

Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, Syrah 
Weingut Gager, Deutschkreutz, Burgenland 

1/8 lt. – 6  | 0,75 lt. – 42 
 
 

Cabernet Sauvignon Reserve 

Salzl Seewinkelhof, Illmitz, Burgenland Neusiedlersee 
0,75 lt. – 42 

 
 

Pinot Noir Furth 

Weingut Malat, Palt/Krems, Niederösterreich 
0,75 lt. – 37 

 
 

Alter Rebstock – BIO 

Sankt Laurent, Blaufränkisch, Blauer Zweigelt 
Johanneshof Reinisch, Tattendorf, Niederösterreich Thermenregion 

0,75 lt. – 33 
 
 

Vulcano 
Blaufränkisch, Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon 
Weingut Hans Igler, Deutschkreutz, Mittelburgenland 

0,75 lt. – 43 
 
 

Merlot Schützner Stein – BIO 

Weingut Prieler, Schützen am Gebirge, Burgenland Leithaberg 
0,75 lt. – 47 
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Zweigelt Ried Schüttenberg 1ÖTW Carnuntum DAC 

Weingut Philipp Grassl, Göttlesbrunn, 
Niederösterreich Carnuntum 

0,75 lt. – 52 
 
 

Blaufränkisch hochberc – BIO 

Weingut Gesellmann, Deutschkreutz, 
MIttelburgenland 

0,75 lt. – 67 
 
 

Steinzeiler 

Blaufränkisch, Blauer Zweigelt, Cabernet Sauvignon 
Weingut Kollwentz-Römerhof, Großhöflein, Burgenland 

0,75 lt. – 83 
 
 

 
Grüner Veltliner Wahre Werte 

Weingut Weixelbaum, 
Strass, Niederösterreich 

1,5 lt. – 80 

 
 

Commodor 2008 oder 2016 
Weingut Anita und Hans Nittnaus 

Gols, Burgenland 
1,5 lt. – 130 

 
 

Vulcano 2013 oder 2016 

Weingut Hans Igler 
Deutschkreutz, Burgenland 

1,5 lt. – 83 

 
 

SÜSSWEINE 

 
SPÄTLESE 

Welschriesling, Sämling 88, Chardonnay, Traminer 
WEINGUT HANS TSCHIDA, Illmitz, Bgl. 

1/6 lt. – 4  | 0,75 lt. - 33 
 
 

AUSLESE MUSKAT OTTONEL 

Weinlaubenhof Kracher, Illmitz 
0,375 lt. - 35 
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JUGENDGETRÄNKE  

Gl. 0,50l 
 

Hauslimonade still  
Zitrone-Ingwer und nach Saison - 4 

 
 

Hauslimonade prickelnd  
Zitrone-Ingwer und nach Saison - 5 

 
 

Wiener Hochquellwasser still 
mit Holunderblütensirup - 4 

| mit Zitrone – 4 
| mit Himbeersirup – 4 

 
 

Wiener Hochquellwasser prickelnd 
mit Holunderblütensirup - 5 

| mit Zitrone – 5 
| mit Himbeersirup – 5 

 
 

Wiener Hochquellwasser prickelnd – 2 
 
 

Portion Zitrone - 2 
 
 
 

NATURSÄFTE VON FRANZ JOSEF RAUCH  
Fl. 0,20 

 
Apfelsaft naturtrüb - 4 

Orange - 4 
Johannisbeere - 4 

Marille - 4 

Erdbeere – 4 
 
 

Gespritzt mit Wiener Hochquellwasser 
Gl. 0,50l - 5 

prickelnd oder still 
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LIMONADEN 

Fl. 0,33 lt. 
 

Coca-Cola - 5 
Coca-Cola Zero - 5 

Sprite - 5  
Frucade - 5 

Almdudler - 5 
Eistee Pfirsich - 5 
Eistee Zitrone - 5 

 
 

Tonic  
Fl. 0,20 lt. – 5 

 
Red Bull 

Do. 0,25 lt. - 5 

 
 

MINERALWASSER 
 

Römerquelle  
prickelnd oder still 

Fl. 0,35 lt. - 4 
 
 

Römerquelle  
prickelnd oder still 

Fl. 0,75 lt. - 6 
 
 

KAFFEE UND TEE AUS BIOLOGISCHEM ANBAU 
 

Kleiner Mokka oder Brauner – 3 
 

Großer Mokka oder Brauner – 5 
 

Verlängerter oder Wiener Melange – 5 
 

Cappuccino – 5 

 
Caffè Latte – 5 

 
Heiße Schokolade - 5  

 
Teekanne  

Earl Grey | Früchte | Kamille | Pfefferminze | Grüner Tee - 5 
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GEBRANNTES vom Hödl Hof 
 
 

FRANZ CHADIM’S HOFMARKEN 
2cl 

 

Haselnussgeist 
Schmeckt nach gerösteten Haselnüssen und feinem Nougat. - 4 

 
 

Marille  
Ein fülliger und feiner Duft nach gekochten Marillen,  

begleitet von feinen Röstaromen und einem Hauch an Mandel. – 4 
 
 

Obstler 
In der Nase dominieren reife Birnen neben der zarten Apfelaromatik,  

die von grünen Walnuss- und Kräutertönen begleitet sind. - 4 
 
 

Himbeergeist  
Ein intensiver Himbeerduft schmeichelt der Nase. – 4 

 
 

Heidelbeere  
In der Nase ein intensiver Duft nach vollreifen Heidelbeeren. – 4 

 
 

Mandellikör  
Nussiger Duft mit Noten von Marzipan, Vanille und Bittermandeln. – 4 

 
 

Zwetschke  
Intensiv fruchttypisch am Gaumen, schmelzend  

und mit einer balancierten Süße. – 4 
 

 

EDELBRÄNDE 
2cl 

 

Alte Zwetschke  
Er hat einen feinen Duft nach Dörrzwetschken mit Röstnoten,  

ist vollmundig und präsentiert reife Zwetschken im Geschmack. - 6 
 
 

Williams Birne  
Wie keine andere Frucht, schafft es die Williams Birne ihren  

frischen Charakter bis in das Destillat zu erhalten. - 6 
 
 

Vogelbeere  
Duftet harmonisch nach Marzipan und Bitterschokolade. - 6 

 
 

Quitte  
Würziger und anregender Duft nach frischen Quitten mit exotischer Limone und feinen Kräutern. - 6 



GEDECK: STOFFSERVIETTE, DREIERLEI HAUSGEBACKENES BROT, BUTTER UND HAUSGEMACHTE AUFSTRICHE: 3,90 EURO PRO PERSON.  
BEI ALLERGIEN/UNVERTRÄGLICHKEITEN, FRAGEN SIE BITTE UNSER PERSONAL. ALLE PREISE SIND INKLUSIVE GESETZLICHER UMSATZSTEUER. 

 
DIGESTIF 

2 cl 
 

Grappa - 5 
 

Martini 
Bianco, Rosso oder Extra Dry - 5 

 

Ramazzotti Amaro Kräuterlikör - 4 
 

Karlsbader Becherovka - 4 
 

Tequila Gold – 4 
 

Fernet Branca - 4 
 

Averna  
4 cl – 6 

 
 

GIN 
2 cl  

 

Maestoso Vienna Dry Gin – 5 
 

Monkey 47 Sloe Gin - 5 

 
 

RUM 
2 cl 

 

Diplomatico Reserva Exclusiva - 7 
 
 

WHISKEY 
2 cl 

 

Dimple Golden Selection – 7 
 

Jameson Select Reserve - 7 

 
 

COGNAC 
2 cl 

 

Hennessy Very Special – 6 
 

Martell V.S.O.P – 6 
 

Remy Martin XO - 16 

 


